LES ENTREES

Terrine de veau a la sauge,
pain de campagne toasté

Salade d’endives, noix torréfiées,
vinaigrette au bleu

LE DEJEUNER

Hareng, pomme a 1l’huile

ENTREE ET PLAT LES PLATS
32 €
Oeuf de poule bio fagon Dubarry

PLAT ET DESSERT
Tranche de boudin de Chalosse

32 € . )}
rissolée aux deux pommes
ENTREE, PLAT ET Filet de daurade doré, poireaux fondants
DESSERT
42 € LES DESSERTS

Savarin a 1’Armagnac, créeme mi-montée

Tarte Tatin, glace trois wvanilles*

Disponible du lundi au vendredi, hors Jjour férié

Prix nets en euro, taxes et service compris Assortiment de glaces et sorbets¥*
Hiver 2025

* issus de nos Manufactures



